
Меню



Пицца

Ïèööà íà òîíêîì òåñòå ñ ñîóñîì 
áàðáåêþ, êóðèöåé, 
ìàðèíîâàííûìè îãóð÷èêàìè, 
êðàñíûì ëóêîì è ñûðîì 
ìîöàðåëëà.

600 ãð./1300 ðóá.

А-ЛЯ КАРБОНАРА

630 ãð./1450 ðóá.

630 ãð./1450 ðóá.

Ïèööà íà òîíêîì òåñòå ñ ñîóñîì 
áåøàìåëü, áåêîíîì, òîìàòàìè ÷åððè, 
ïåðåïåëèíûìè ÿéöàìè, ñûðîì ìîöàðåëëà 
è ïàðìåäæàíî.

Ïèööà íà òîíêîì òåñòå ñ ïèêàíòíîé 
áóæåíèíîé, áåêîíîì, ãðóäèíêîé è 
øàìïèíüîíàìè ñ ôèðìåííûì ïèööà-
ñîóñîì è ñûðîì ìîöàðåëëà.

BBQ

Домашняя



Пицца

Ñûðíàÿ ïèööà íà òîíêîì òåñòå ñ 
ñîóñîì áåøàìåëü, áåêîíîì, 
øàìïèíüîíàìè, ëóêîì è æàðåíûì 
êàðòîôåëåì.

650 ãð./1050 ðóá.

645 ãð./1300 ðóá.

670 ãð./1600 ðóá.

Ïèööà íà òîíêîì òåñòå ñ ôèðìåííûì 
ïèööà-ñîóñîì, íåæíîé âåò÷èíîé, 
ïîìèäîðàìè, è ñûðàìè ãàóäà è 
ìîöàðåëëà.

Ïèööà íà òîíêîì òåñòå ñ ôèðìåííûì 
ñîóñîì è ñî÷íîé êóðî÷êîé, áåêîíîì, 
òîìàòàìè è ñâåæåì ñàëàòîì àéñáåðã.

КЛАССИКА

Ривьера

ЦЕЗАРЬ ФРЕШ



римская Пицца

470 ãð./1050 ðóá.

440 ãð./1050 ðóá.

Òðàäèöîííîå âîçäóøíîå è 
îäíîâðåìåííî õðóñòÿùåå 
òåñòî ñ íàøèì ôèðìåííûì 
òîìàòíûì ñîóñîì, ñûðîì 
ìîöàðåëëà, øàìïèíüîíàìè è 
íåæíîé âåò÷èíîé èç èíäåéêè ñ 
àðîìàòíûì ÷åñíî÷íûì 
ìàñëîì è ïèööà-ñîóñîì. 

Ðèìñêàÿ ïèööà ñ íàøèì 
ôèðìåííûì òîìàòíûì 
ñîóñîì, ñûðîì ìîöàðåëëà, 
àðîìàòíûì áåêîíîì è 
ïåðåïåëèíûìè ÿéöàìè, ñ 
àðîìàòíûì ÷åñíî÷íûì 
ìàñëîì è ïèööà-ñîóñîì.

ВЕТЧИНА-ГРИБЫ

КАРБОНАРА



римская Пицца

Òðàäèöèîííîå âîçäóøíîå è 
îäíîâðåìåííî õðóñòÿùåå 
òåñòî ñ íàøèì ôèðìåííûì 
òîìàòíûì ñîóñîì, ñûðîì 
ìîöàðåëëà, ñâåæèìè 
òîìàòàìè è ÿðêèìè íîòêàìè 
ñóøåíîãî áàçèëèêà ñ 
àðîìàòíûì ÷åñíî÷íûì 
ìàñëîì è ïèööà-ñîóñîì.

420 ãð./1050 ðóá.

Òðàäèöîííîå âîçäóøíîå è 
îäíîâðåìåííî õðóñòÿùåå 
òåñòî ñ íàøèì ôèðìåííûì 
òîìàòíûì ñîóñîì, ñûðîì 
ìîöàðåëëà, îñòðîé êîëáàñêîé 
ïåïïåðîíè è îáæèãàþùèì 
ñîóñîì êèì÷è ñ àðîìàòíûì 
÷åñíî÷íûì ìàñëîì è ïèööà-
ñîóñîì.

440 ãð./1050 ðóá.

МАРГАРИТА

ПЕППЕРОНИ



ßðêîå è ñî÷íîå êàíàïå èç ñâåæåãî 
îãóðöà, ïîìèäîðà ÷åððè, 
áîëãàðñêîãî ïåðöà, ñåëüäåðåÿ è 
ìîðêîâè, ñ ñîóñîì êîêòåéëü. 

5 øò. (100 ãð.)/ 505 ðóá.

5 øò. (185 ãð.)/ 470 ðóá.

5 øò. (125 ãð.)/ 325 ðóá.

Òðèî èç ãàóäû, ÷åääåðà è ìààñäàìà ñ 
âèíîãðàäîì, áåëûì âèíîãðàäîì è 
êîêòåéëüíîé âèøíåé.

Ñëîåíîå êàíàïå äëÿ ôóðøåòà èç ñûðà 
ãàóäà è âåò÷èíû ñ âÿëåíûìè òîìàòàìè - 
îòëè÷íàÿ ôóðøåòíàÿ çàêóñêà äëÿ 
ïðàçäíè÷íîãî ñòîëà. 

СЫРНОЕ ТРИО
 НА ШПАЖКАХ

ОВОЩНЫЕ 
КАНАПЕ

КАНАПЕ 
ГРОСЕТТО



Ìàðèíîâàííàÿ â èìáèðå ñâåêëà è 
ñëèâî÷íûé ñûð íà ïøåíè÷íîì 
òîñòèêå. 

Ïàøòåò èç ãóñèíîé ïå÷åíè ñ ïåðåïåëèíûì 
ÿéöîì íà ïøåíè÷íîì òîñòèêå.

Æàðåíûé áåêîí íà ïøåíè÷íîì òîñòèêå ñ 
ôèðìåííûì ñîóñîì è ñâåæèì îãóðöîì. 

КАНАПЕ 
С ГУСИНЫМ ПАШТЕТОМ 
И ПЕРЕПЕЛИНЫМ ЯЙЦОМ

5 øò. (90 ãð.)/ 370 ðóá.

5 øò. (75 ãð.)/ 235 ðóá.

5 øò. (60 ãð.)/ 425 ðóá.

КАНАПЕ 
С МАРИНОВАННОЙ 

СВЕКЛОЙ

КАНАПЕ ЧИКАГО



Îõîòíè÷èé ñàëàò ñ êîï÷åíûìè 
êîëáàñêàìè è ìåäîâîé çàïðàâêîé 
è êëàññè÷åñêèé Îëèâüå â 
ôóðøåòíîì âàðèàíòå.

4 øò. (172 ãð.)/ 640 ðóá.

4 øò. (232 ãð.)/ 640 ðóá.

4 øò. (240 ãð.)/ 640 ðóá.

ßðêèé Ãðå÷åñêèé ñàëàò ñ öèòðóñîâîé 
çàïðàâêîé è ñàëàò Öåçàðü ñ ôèðìåííûì 
ñîóñîì 

Êëàññè÷åñêèå ñëîåíûå ñàëàòû Ìèìîçà è 
Ñåëüäü ïîä øóáîé â ôóðøåòíîì 
èñïîëíåíèè.

НАБОР 
ВЕРРИНОВ 
Колизей

НАБОР 
ВЕРРИНОВ 

ОХОТНИЧИЙ

НАБОР ВЕРРИНОВ 
ЗАСТОЛЬНЫЙ



Òàðòàëåòêè èç ñëîåíîãî òåñòà ñ 
ñàëàòîì èç êðåâåòîê è èêðû 
ëåòó÷åé ðûáû. 

Òàðòàëåòêè ñ áóæåíèíîé, ñâåæèì îãóðöîì, 
õðóñòÿùèì ñàëàòîì àéñáåðã ïîä ñîóñîì 
òåðèÿêè ñ ðîçîâûì ïåðöåì. 

ßðêèå òàðòàëåòêè ñî ñëèâî÷íûì ñûðîì, 
òîìàòàìè ÷åððè, ñîóñîì ïåñòî è ìÿãêîé 
ìîöàðåëëîé. 

5 øò. (100 ãð.)/ 480 ðóá.

5 øò. (115 ãð.)/ 505 ðóá.

5 øò. (125 ãð.)/ 505 ðóá.

ТАРТАЛЕТКИ  
КИОТО

ТАРТАЛЕТКИ 
МОРСКИЕ

ТАРТАЛЕТКИ 
САЛЕРНО



Áðóñêåòòà èç ôðàíöóçñêîãî áàãåòà 
ñ ñûðîì ñ ãîëóáîé ïëåñåíüþ, 
êàðàìåëèçîâàííîé ãðóøåé è 
ðîçî÷êîé èç ñëèâî÷íîãî ñûðà. 

5 øò. (140 ãð.)/ 290 ðóá.

4 øò. (100 ãð.)/ 510 ðóá.

4 øò. (260 ãð.)/ 570 ðóá.

Ñàëàò èç ìîðêîâè, ñûðà è ÿéöà â 
òàðòàëåòêàõ èç ñëîåíîãî òåñòà. 

Ñâåæèå àðîìàòíûå ñýíäâè÷è ïîä ðóìÿíîé 
ñûðíîé êîðî÷êîé ñ íà÷èíêàìè èç ñâåæèõ 
ñî÷íûõ îâîùåé ñ áóæåíèíîé, ãîâÿäèíîé, 
êóðèíûì ôèëå è âåò÷èíîé.

ТАРТАЛЕТКИ 
С МОРКОВНЫМ 
САЛАТОМ

БРУСКЕТТА 
С ГРУШЕЙ 

И РОКФОРТИ

ЗАПЕЧЕННЫЕ 
СЭНДВИЧИ



Àññîðòè èç áðóñêåòò íà 
ïøåíè÷íîì ôðàíöóçñêîì áàãåòå: 
áðóñêåòòà ñ êîï÷åíîé ñâèíîé 
êîðåéêîé è âèíîãðàäîì; 
áðóñêåòòà ñ ïèêàíòíîé êîëáàñêîé 
÷îðèçî è íåæíûì ïåðñèêîì; 
áðóñêåòòà ñ çàïå÷åííîé êóðî÷êîé 
è âÿëåíûìè òîìàòàìè.

Àññîðòè èç áðóñêåòò íà ïøåíè÷íîì 
ôðàíöóçñêîì áàãåòå: áðóñêåòòà ñ ñî÷íûì 
ãóàêàìîëå è æàðåíîé êðåâåòêîé; 
áðóñêåòòà ñ ïå÷åíûì ïåðöåì è íåæíîé 
ôåòîé; áðóñêåòòà ñ ãóñèíûì ïàòå è 
ñâåæèì âèíîãðàäîì. 

Ïøåíè÷íûé áàãåò ñî ñëàäêèì ñîóñîì 
÷èëè, íåæíîé áóæåíèíîé, 
êàðàìåëèçèðîâàííûì ëóêîì è 
çàïå÷åííûì ïåðöåì.

6 øò. (438 ãð.)/ 730 ðóá.

6 øò. (480 ãð.)/ 690 ðóá.

3 øò. (180 ãð.)/ 585 ðóá.

СЕТ 1 
БРУСКЕТТ 

СЕТ 2 БРУСКЕТТ 

БАГЕТ С 
КАРАМЕЛИЗИРОВАННЫМ 
ЛУКОМ И БУЖЕНИНОЙ



Âåò÷èííûå ðóëåòèêè äëÿ ôóðøåòà 
ñ íà÷èíêîé èç ïëàâëåííîãî ñûðà, 
ïèêàíòíîé ìàðèíîâàííîé ìîðêîâè 
è ñâåæåãî õðóñòÿùåãî îãóðöà.

3 øò. (180 ãð.)/ 375 ðóá.

5 øò. (125 ãð.)/ 340 ðóá.

5 øò. (175 ãð.)/ 340 ðóá.

Àññîðòè èç äâóõ âèäîâ ìèíè-÷èàáàòò, ñ 
íà÷èíêàìè èç îõîòíè÷üèõ ñîñèñîê ñ 
ñîëåíûìè îãóðöàìè è ñ âåíñêèìè 
ñîñèñêàìè è ïîìèäîðàìè.

Ðóññêàÿ àäàïòàöèÿ áëþäà ÿïîíñêîé 
êóõíè: îòâàðíîé êàðòîôåëü, áî÷êîâàÿ 
ñåëüäü, çåëåíûé ëóê è çàïå÷åííàÿ ñâåêëà â 
âîäîðîñëÿõ íîðè.

МИНИ-ЧИАБАТТЫ 
С СОСИСКАМИ

РОЛЛЫ ИЗ ВЕТЧИНЫ

РОЛЛЫ А-ЛЯ РУСС



Ôóðøåòíûé âàðèàíò âñåìè 
ëþáèìîãî áëþäà - ñî÷íûõ 
ìîëî÷íûõ ñîñèñîê â íåæíîì 
ñëîåíîì òåñòå.

Êëàññè÷åñêèå æóëüåíû èç ãðèáîâ è 
êóðèöû â íåîáû÷íîì îôîðìëåíèè: òîíêèé 
øïèíàòíûé áëèí÷èê ñ êóðèíûì æóëüåíîì è 
ñâåêîëüíûé áëèí÷èê - ñ ãðèáíûì.

Êëàññè÷åñêèå ÷èçáóðãåðû íà óãîëüíîé 
áóëî÷êå ñ êóíæóòîì ñ ñî÷íîé ãîâÿæüåé 
êîòëåòîé, ñûðîì ÷åääåð, ñûðíûì ñîóñîì, 
êåò÷óïîì è ñâåæèìè îâîùàìè.

4 øò. (200 ãð.)/ 450 ðóá.

8 øò. (104 ãð.)/ 325 ðóá.

85 ãð./ 225 ðóá.

БЛИННЫЕ 
МЕШОЧКИ 
С ЖУЛЬЕНАМИ

МИНИ-СОСИСКИ 
В ТЕСТЕ

БЛЭК ЧИЗБУРГЕРЫ



Ìèíè-áóðãåðû íà øïèíàòíîé 
áóëî÷êå ñîáñòâåííîãî 
ïðèãîòîâëåíèÿ ñ óòêîé, ñûðîì 
ðîêôîðòè è áðóñíè÷íûì ñîóñîì.

85 ãð./ 225 ðóá.

80 ãð./ 325 ðóá.

90 ãð. / 245 ðóá.

Ìèíè-áóðãåðû íà ðæàíîé áóëî÷êå 
ñîáñòâåííîãî ïðèãîòîâëåíèÿ ñ íåæíîé 
êóðèíîé êîòëåòêîé, ñî÷íûì áåêîíîì, 
ñîóñîì êàððè, ñûðîì ÷åääåð, õðóñòÿùèì 
ñàëàòîì àéñáåðã è ñîëåíûìè îãóð÷èêàìè.

Ìèíè-áóðãåðû íà ñâåêîëüíîé áóëî÷êå 
ñîáñòâåííîãî ïðèãîòîâëåíèÿ ñ 
ìåäàëüîíîì èç ñâèíîé âûðåçêè ñ ñî÷íûì 
áåêîíîì, êàðàìåëèçèðîâàííûì ëóêîì è 
ñâåæèìè îâîùàìè.

МИНИ-БУРГЕРЫ 
С КУРИНОЙ КОТЛЕТОЙ 
И БЕКОНОМ

МИНИ-БУРГЕРЫ С УТКОЙ
И БРУСНИЧНЫМ СОУСОМ

МИНИ-БУРГЕРЫ 
СО СВИНЫМ МЕДАЛЬОНОМ



Êëàññè÷åñêèå ãàìáóðãåðû ñ 
ñî÷íîé ãîâÿæüåé êîòëåòîé íà 
ìÿãêîé ïøåíè÷íîé áóëî÷êå 
ñîáñòâåííîãî ïðèãîòîâëåíèÿ.

80 ãð./235 ðóá.

Íàñòîÿùàÿ êëàññèêà: 
ïøåíè÷íàÿ áóëî÷êà, íåæíîå è 
ñî÷íîå ðûáíîå ôèëå â 
õðóñòÿùåé ïàíèðîâêå, ñîóñ 
òàðòàð, ñâåæèé ïîìèäîð è 
ñàëàò àéñáåðã.

85 ãð./225 ðóá.

ГАМБУРГЕРЫ 
КЛАССИК

ФИШБУРГЕРЫ
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